
Mousse  Choco lat
Choco late  Mousse

Format 6” - 4 x 400�g - code 514  •  Format 8” - 4 x 825 g - code 513
Pâte au chocolat garnie d’une 

onctueuse mousse au véritable 
chocolat noir 55 % et de crème 
à 35 %, le tout surmonté d’un 

miroir au chocolat.

Chocolate cake garnished with a 
55% dark chocolate and 35% 

cream mousse, covered with a 
chocolate mirror glaze.  

Gâteau  B iscu i ts  au  Choco lat
Choco late  Cook ie  Cake

Format 6” - 4 x 500�g - code 110
Chocolate cake layered with a 
vanilla mousse and chocolate 
chip mix and all covered with a 

chocolate cookie crumb topping.

Pâte au chocolat étagée d’une 
mousseline à la vanille avec 
brisures de chocolat le tout 
surmonté de morceaux de 

biscuits au chocolat.

Semi-Feu i l leté  au  Caramel
Caramel  F laky

Format 6” - 4 x 500�g - code 115
Pâte feuilletée surmontée d’un
caramel, d’une pâte et d’une
crème au beurre à la vanille

le tout décoré d’un
tourbillon au caramel.

This pastry is layered with 
caramel, vanilla butter cream 

and a delicious filling and is all 
topped with a generous portion 

of caramel.

Semi-Feu i l leté  aux  Fra ises
St rawberry  F laky

Format 6” - 4 x 500�g - code 116
A pastry layered with delicious 
strawberry jam, vanilla butter 

cream and a delicious filling all 
topped with a generous portion 

of strawberries.

Pâte feuilletée surmontée d’une
confiture de fraises, d’une pâte
et d’une crème au beurre à la

vanille le tout décoré d’un
tourbillon aux fraises.

Ext rême Caramel
Ex t reme Caramel

Format 6” - 4 x 450�g - code 869
Superposition de pâtes à la 

vanille et de mousseline vanillée 
garnies d’un caramel fondant et 

de chocolat fondant. 

Multiple layers of vanilla cake 
and vanilla mousse garnished 

with caramel fondant and
chocolate fondant.

Ext rême Érab le
Ex t reme Map le

Format 6” - 4 x 450�g - code 870
Multiple layers of maple cake 
and maple mousse garnished 

with delicious home-made 
cream fudge and

chocolate fondant.

Superposition de pâtes à 
l’érable et de mousseline à 

l’érable garnies d’un délicieux 
sucre à la crème maison et de

chocolat fondant. 

Gâteau  É rab le
Maple  Cake

Format 6” - 4 x 500�g - code 112
Pâte à l’érable étagée d’une 

mousseline à l’érable
le tout décoré
de caramel.

Maple cake layered with maple 
mousse and decorated 

with caramel.

Formaggio  Carot te
Car rot  Formaggio

Format 8” - 4 x 1�kg - code 151
Pâte moelleuse aux carottes 

garnie d’une mousse au 
fromage à la crème, de 

morceaux d’ananas, le tout 
surmonté d’un miroir blanc et 
d’un quadrillage au caramel.

Moist carrot cake covered with
a cream cheese topping, 

pineapple bits and covered with 
white mirror glaze and a caramel 

criss-cross.

Formaggio  Choco-Framboises
Choco late  Raspber ry  Formaggio

Format 6” - 4 x 525�g - code 803  •  Format 8” - 4 x 1�kg - code 155
Chocolate cake covered with
a cream cheese topping, an 

avalanche of raspberries and 
covered with a mirror glaze.  

Pâte au chocolat garnie d’une 
mousse au fromage à la crème, 

d’une rafale de framboises,
le tout surmonté d’un miroir.

Ext rême Choco lat
Ex t reme Choco late

Format 6” - 4 x 450�g - code 868
Multiple layers of chocolate cake 

and chocolate mousse 
garnished with homemade

fudge and a white chocolate
mirror glaze.

Superposition de pâtes au 
chocolat et de mousseline 

chocolatée garnies de fudge 
maison et d’un miroir blanc.

Mousse  Fra ises
St rawberry  Mousse

Format 6” - 4 x 400�g - code 692
Pâte à la vanille garnie d’une 

onctueuse mousse aux fraises 
faite de crème à 35 % et 
surmontée d’un miroir.

Vanilla cake garnished with a 
35% strawberry cream mousse 
and covered with a mirror glaze.  

Mousse  Fru i ts  des  Champs
F ie ld  Ber ry  Mousse

Format 6” - 4 x 400�g - code 695
Vanilla cake garnished with a 

35% field berry cream mousse 
and covered with a

mirror glaze.

Pâte à la vanille garnie d’une 
onctueuse mousse aux fruits 
des champs faite de crème

à 35 % et surmontée
d’un miroir.

Mousse  É rab le
Maple  Mousse

Format 6” - 4 x 400�g - code 511  •  Format 8” - 4 x 825 g - code 530
Pâte à l’érable garnie d’une 
onctueuse mousse à l’érable 

faite de crème à 35 % et 
surmontée d’un miroir marbré.

Maple cake garnished with a 
35% maple cream mousse and 

covered with a marble
mirror glaze.

Boston  Choco lat
Boston  Choco late  Cream

Pâte au chocolat entrecoupée 
de crème pâtissière et garnie 

d’une mousseline au chocolat,
le tout recouvert d’un miroir

au chocolat.

Chocolate cake with a pastry 
cream center garnished with a 
chocolate mousse and topped 
with a chocolate mirror glaze. 

Boston  Van i l le
Boston  Van i l la  Cream

Format 6” - 4 x 500�g - code 111
Vanilla cake with a pastry cream 
center garnished with a vanilla 

mousse and topped with
a chocolate mirror glaze. 

Pâte à la vanille entrecoupée de 
crème pâtissière et garnie d’une 

mousseline à la vanille,
le tout recouvert d’un miroir

au chocolat.

Gâteau  Fudge
Fudge  Cake

Format 6” - 4 x 625�g - code 250
Chocolate cake layered with

a creamy, home-made
fudge icing.

Pâte au chocolat étagée de 
notre onctueux glaçage au 

fudge maison.
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Forêt  No i re
B lack  Forest

Format 6” - 4 x 500�g - code 256
Délicieuse pâte moelleuse au 

chocolat garnie de crème fouettée 
européenne, entrecoupée de 

garniture aux cerises et de cerises 
bing, le tout décoré de
copeaux de chocolat.

Delicious moist chocolate cake 
garnished with European 
whipped cream, cherries 

garniture and bing cherries,
all topped with chocolate flakes.

Gâteau  Ca fé
Cof fee  Cake

Format 6” - 4 x 500�g - code 114 Format 6” - 4 x 500�g - code 113
Coffee cake layered with coffee 

mousse and decorated
with cocoa.

Pâte au café étagée d’une 
mousseline au café le tout 

décoré de cacao.
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Format 6” - 24 x 205�g - code 447  •  Format 8” - 12 x 405 g - code 411 Format 6” - 24 x 205�g - code 446  •  Format 8” - 12 x 405 g - code 420

Pâte  à  Gâteau  Rond  Choco lat
Ready-Baked  Choco late  Round  Cake

Pâte pour gâteau extra 
moelleuse, saveur de chocolat.
Disponible en divers formats.

Pâte  à  Gâteau  Rond  Van i l le
Ready-Baked  Van i l la  Round  Cake

Pâte pour gâteau extra 
moelleuse, saveur de vanille.
Disponible en divers formats.

Extra moist vanilla cake.
Available in various formats.

Format 16“ x 24” - 7 x 1005�g - code 417  •  Format 16“ x 24” - 4 x 2010 g - code 416 Format 16“ x 24” - 7 x 1005�g - code 418  •  Format 16“ x 24” - 4 x 2010 g - code 425

Pâte  à  Gâteau  P laque  Choco lat
Ready-Baked  Sheet  Choco late  Cake

Pâte pour gâteau extra 
moelleuse, saveur de chocolat.
Disponible en divers formats.

Pâte  à  Gâteau  P laque  Van i l le
Ready-Baked  Sheet  Van i l la  Cake

Pâte pour gâteau extra 
moelleuse, saveur de vanille.
Disponible en divers formats.

Extra moist vanilla cake.
Available in various formats.
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V e n t e  a u  d é t a i l R e t a i l  M a r k e t

Tentat ion  Choco latée
Choco late  Temptat ion

Format 8” - 4 x 1�kg - code 139
Pâte au chocolat étagée de 

notre onctueux glaçage fudge 
maison et décorée de copeaux 

de chocolat blanc.

Chocolate cake layered with 
delicious fudge icing

and decorated with white
chocolate chunks.

Forêt  No i re
B lack  Forest

Format 8” - 4 x 800 g - code 123
Délicieuse pâte moelleuse au chocolat 
garnie de crème fouettée européenne, 

entrecoupée de garniture aux cerises et 
de cerises bing, le tout décoré de copeaux 

de chocolat et de cerises marasquin.

Delicious moist chocolate cake garnished 
with European whipped cream, cherries 

garniture and bing cherries, all topped with 
chocolate flakes and maraschino cherries.  

St -Honoré

Format 8” - 4 x 1�kg - code 704
Délicieuse pâte à la vanille 

surmontée d’une garniture aux 
fraises et d’une mousseline

à la vanille, décorée de crème 
fouettée européenne, le tout 
décoré de profiteroles à la 

crème chantilly.

Delicious vanilla cake with 
layers of strawberries and 

vanilla mousseline, the whole 
decorated with European whip 

cream and Chantilly cream 
profiteroles.

Notre engagement :
Vous offrir un produit d’une qualité 

exceptionnelle et un service hors pair à 
caractère humain.

Our Commitment :
Our commitment: Offer our clients an 

exceptional product of superior quality as
well as unmatched service with a feeling.

Format 6” - 4 x 500�g - code 118Format 6” - 4 x 500�g - code 117

Gâteau  Ann iversa i re  Choco lat  
Choco late  B i r thday  Cake

Pâte chocolat glacée de
crème au beurre au chocolat

et décorée de fleurs assorties.

Chocolate cake topped with a 
chocolate butter cream icing and 

decorated with an assortment
of frosting flowers.

Gâteau  Ann iversa i re  Van i l le  
Van i l la  B i r thday  Cake

Vanilla cake topped with a 
vanilla butter cream icing and 
decorated with an assortment

of frosting flowers.

Pâte vanille glacée de crème
au beurre à la vanille

et décorée de fleurs assorties.
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Extra moist chocolate cake.
Available in various formats.

Extra moist chocolate cake.
Available in various formats.
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